
השפע ת תנאי הגידול על איכות 

המוצר ליצוא בעגבניות ובפל פל 

אמנון בוסתן ושבתאי כהן



בתוצרת טרייה

 איכות המוצר בשיאה בעת הקטיף

: ה כלל הראשון בבנין איכות המוצר

!לשאוף ששיא זה יהיה גבוה ככל האפשר

תנאי הגידול
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המלכו ד

, איכות גבוהה

, לכאורה ללא דופי

המיון , בעת הקטיף
.והאריזה

, לעתים קרובות מידי

איכות הגעה ירודה 

.ל"לשוקי היעד בחו



 – בודדות רי'צעגבניות •
פיצוצים מסוגים שונים 

והתפתחות תפטירים וריקבון 
.בעקבותיהם

 – אשכולות רי'צעגבניות •
התפתחות עובש ותפטיר על 

.גבי השדרה

רי 'צבעיות א יכות הג עה ב עגבניות 



מקורו ת הבעיה

פוטנציאל האיכו ת הרא ש וני של  ה פרי •

טיפול בפרי הקטוף•

תלאות הדרך •



תרשים הגורמים בשדה המש פיעים 

על ה פוטנציאל להיסד קות 

רי'צ בעגבניות רקבונותולהתפ תחות 



רטיבו ת

 .העגבניההרטיבות היא האויב הגדול של פרי 

הרט יב ות  ע ל ול ה לגרו ם  יש יר ו ת לה י סד ק ות  וה י א מע ו ד דת  

.התפתח ו ת תפט יר ים ב על ו ו ה  ו ע ל הפר י

  ול ח ו ת טמ פ רט ורהשי ל וב ש ל  (בהתע ב ות טלמק ו רה , בשט ח

.גש םא ו בא יר ו ע י ) י חס י ת בא ו ו יר

 ה יא ה דרך לה י מנ ע א ו  לקצר את מ שכ י  אוורור מרביהבט חת 

.הז מ ן בה ם  הפר י רט וב



דר כי ם ל הפ ח תת  הי סד קו ת פרי 

: בחממות ובשטח פתוח

. עומד מתאים וטיפול מתמיד בצפיפות הנוף והעלווה-

מצב הגידול ותנאי ,  התאמת ממשק ההשקי ה והדישון לתנאי הקרקע-

.מזג האוויר

 : בבית האריזה

. אם נרטבה,הימנעות מרטיבות בתוצרת וייבוש קפדני-

. בטרם המיון הסופי והאריזההשהיה-

החל בקטיף ,  והרחקת פרי חשוד בכל שלבי הטיפול בתוצרתמיון -



 אשכולותרי'צעגבניו ת 

המ ו צר מצ י ג בע י ות •
מ י ו ח ד ות בשל 

מ ורכב ות ו  מ פרי  
 –ו מש דרת ה אשכ ו ל 

שנ י אבר י צ מח ש ו נ י ם 
מא ו ד מב ח י נת שטח  

רגי ש ות לל ח ות  , הפנ י ם
, י חס י ת ו לא תי ל ן

מבח י נת א ו כל וס י י ת 
הפת וגנ י ם הא ופ י י נ ית  

. ו מב ח ינת ה ע ו נת י ות



תפטירים בעלי הגביע והשדרה \ העובשבעיתאפיון 

בעגבניות אשכול

תפטיר מתפתח בקצוות עלי הגבי ע ומתפשט \בדרך כלל העובש•
התפטירים הם הגורם הישיר לאובדן רעננות . משם לעבר השדרה

.חלקי האשכול הירוקים והתייבשותם



 אשכולותרי'בצעונתיות הבעיות 
)בעזתהנתוני המבדק המהיר שהונהג (

הופעת עובש ותפטירים על  •
עלי הגביע והשדרה ואובדן 
 –רעננותם במהלך המשלוח 
אופייני לקיץ ולעונות 

. המעבר

 ותפטיר רקבון,  פריהסדקות•
 –) ריזופוסכ "בד(בפרי עצמו 

.בעיקר בחורף

Problems with Green Parts
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) Black Mould

Mycelium on Green Parts

Sepal Shrivel

Problems with Fruit
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Mycelium of Fruit (Rhizo.)

Fruit Rot

Cracks



א וכל ו ס י ית  התפט יר י ם  המתפת חת  
מ ינ י  ) 92%(כ וללת ב ע י קר 
)  לא ע וב ש על י ם (קלדוספוריום

וכ ן  , אלטרנטה אלטרנריהו
 מו ק ור, אספרגיל ו ס, סטמ פ יל י ו ם 
א י ן דרך לז ה ות בע י ן  א ת . ופ נ יצ י ל י ו ם

.מ י ן התפ ט י ר ללא מ יק רוס ק ופ



 קל ד ו ספ ור י ו ם של תפט יר י לאטנטיתמק ור הב ע י ה בהתפת ח ות 

 בתנא י  כבר ב חממה בקצ ו ות  על י  הגב י ע אלטרנ ט ה אלטרנרי ה \

א י ח ור  בהסרת ע ל ים  ו הרחק ת חו מר . טמפרט ור ה  ול ח ות גב ו ה ים

במרבית המק רים . א ורגנ י מה חמ מה  מח ריפ י ם את הב ע י ה

ועיקר הה תבטאות לאחר , קשה מאוד לזהות נגיעות בשטח

. הקטיף



אלטרנ טה  אלטרנרי ה



.קמילה והתייבשות אופייניות בעלי הגביע של עגבניות אשכול

ופניציליום קלדוספוריוםמיני : פתוגנים שבודדו

, הה תייבשות אינה תוצאה של איבוד מים סתמי

אלא של פעילות הפתוגנים



 תפטירים ועובש–גידול בקיץ ובעונות המעבר 

טמפרטורה נוחה 

ושעות ) צ"מ20>(

רבות של רטיבות 

במרבית הלילות 

יוצרים בית גידול נוח 

במיוחד למחלות 

עלים ולהתפתחות 

הבעיות בקצות עלי 

.הגביע

July 16, 2008
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לחות יחסית שעות טמפ.  

מינ. מקס. סבירות לטל  מ"צ 20מתחת  מ"צ 32מעל מינ. מקס. יולי 

 37.9a18.5 7.9a 4.0 2.1b 89.3b32b 2חממה 

34.2b 18.6 3.8b 3.9 6.3a 94.3a56a 3חממה 

       אוגוסט 

 1.4c 90.4b42b 2.9 19.14.0 35.3 2חממה 

5.4a 95.4a54a 2.2 3.7 19.1 35.0 3חממה 

 



 נשירה-גידול בקיץ ובעונות המעבר 

 32>(שעות רבות של טמפרטורה גבוה ה 

או באירועים , כמעט מידי יום בקיץ) צ"מ

גורמות לעליה , אופייניים לעונות המעבר

ולקצב הבשלה , י הפרי"ביצור האתילן ע

.מהיר

באשכולות מב שילים מתפתחת  

רקמת הניתוק בין העוקץ לפרי 

ומתג ברת נשירת  פרי מהאשכול 

.במהלך המשלו ח

רמות האתילן הגבוהות גורמות 

להתפתחות רקמ ת הניתוק בין השדרה 

לעוקץ באשכולות צעירים ובהמשך  

.לנשירת חנטים ואשכולות ריקים

לחות יחסית שעות טמפ.  

מינ. מקס. סבירות לטל  מ"צ 20מתחת  מ"צ 32מעל מינ. מקס. יולי 

37.9a18.5 7.9a 4.0 2.1b 89.3b32b 2חממה 

34.2b 18.6 3.8b 3.9 6.3a 94.3a56a 3חממה 

       אוגוסט 

1.4c 90.4b42b 2.9 19.14.0 35.3 2חממה 

5.4a 95.4a54a 2.2 3.7 19.1 35.0 3חממה 

 



?כיצד להימנע או להפחית הבעיות

:בחממה

.הכללת שיקולי איכות בבחירת עונת הגידול•

חיטוי \הקפדה על ניקיון וחיטוי המבנה וההדליה בכלור•
.סולרי-טרמי

.לפחות,  חיפוי קרקע בפלסטיק על הערוגות•

.חיפוי\ מניעת מגע האשכולות עם הקרקע•

. אוורור מרבי בחממה להפגת הרטיבות מהצמחים•

. והדליה במועד הנכוןוענפונים הסרת עלים •

. סילוק מיידי של כל חומר אורגני מהחממה•

. יישום פרוטוקול הדברה מונעת•

.מחלות ומזיקים, תקלות, איתור והסרת מפגעים,  מניעה•



?כיצד להימנע או להפחית הבעיות

:בבית האריזה

.הקפדה על ניקיון וסניטציה של המבנה והציוד מידי יום•

.קטיף במועד הנכון והרחקת פרי נגוע עוד בשטח•

.הימנעות מרבית מרטיבות•

.שמירה על תחומי טמפרטורה ולחות נוחים ויציבים•

הת עבו ת  מים בת ו ך הארי זה בגל ל א ריזה  

בתנ אי ט מפר טור ה ו לחו ת גבוהים  

וחשיפ ה ל טמ פרט ו רה נמ וכה בה רבה  

). הקרורמש אי ת  (במש לוח 
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