דרך הייסורים Via dolorosa שעובר הפרי
מרגע הקטיף ועד הגיעו לצרכן
פרופ' אלי פאליק - מינהל המחקר החקלאי, מרכז וולקני

המחלקה לחקר תוצרת חקלאית לאחר הקטיף (אחסון)
איכותם של פירות, ירקות ופרחים לאחר הקטיף תלויה במספר גורמים הקשורים לרקע הגנטי של המוצר, האקלים, הטיפולים לפני הקטיף, הטיפולים לאחר הקטיף, וכול הגורמים יחדיו.

המושג "הפסד" הנו שינוי כלשהו החל המוצר הטרי או המעובד מרגע קטיפתו או עיבודו והמונע מהצרכן לאכולו, לבשלו או להציגו וראותו. שינויים אלה יכולים להתרחש במהלך הקטיף, בטיפול בבית האריזה, בהובלתו למסוף הייצוא או למדינות ייצוא, בשווקים ואף בבית הצרכן.


בהרצאה זו נתמקד על דרך הייסורים ומקומות ההפסדים שהפרי, הירק, או הפרחים עוברים, מרגע שהם נקטפים ועד שהם מגיעים לצרכנים. זיהוי מקומות אלה מאפשר להקטין את רמת ההפסדים בכול מקום ומקום גם באופן בדרכים מאוד פשוטות, וללא צרכים או עלויות גבוהות. נתמקד על בית הגידול ואופן הגידול, אופן הקטיף, הטיפול בבית האריזה, הקירור והלחות דרך המישטוח, ההובלה והשיווק.   
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